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LATAS PARA PICAR

Sardinillas 6.50 Ostra de Guillardeau . 375
Sardinetes Ostra de Guillardeau
Sardines Guillardeau oyster
Berberechos 1550 A;eitunas Mc/:ncho’s ................................ 395
Escopinyes Olives I\/lorK:‘hos
Cockles Moncho’s olives

. Aceitunas rellenas ... 495
Mejillones 7.50 Olives farcides
Musclos Stuffed olives
Mussels

Anchoas en salazén (8 uds.)......16.50

Zamburifia 750 Anxoves en salad (8 u)
Petxina gallega Salt-Cured anchovies (8 pcs.)
Scallops

/" DELICATESSEN

Salmén ahumado
Carpier 15.90
Salmo fumat Carpier
Smoked salmon Carpier

Bacalao ahumado
Carpier 15.90
Bacalla fumat Carpier
Smoked cod Carpier

Queso aanchego
anejo 10.50
Formatge manxec “anejo”
“Aniejo” Manchego cheese

Tapa de jamén ibérico
de bellota 17.50
Pernil iberic de gla
Iberian cured ham
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Precios en euros. IVA Incluidos.
Preus en euros. IVA Inclos.
Price in euros. VAT Included.

Boquerones en vinagre (12 uds.) 15.50
Seitons en vinagre (12 u)
Anchovies in vinegar (12 pcs)

Gilda matrimonio (ud.) ... 275
Gilda matrimoni (u.)
“Gilda” skewer with anchovy & olive (oc)

Patatas chips 375
Patatfes xips
Chips pofatoes

BOCATAS

Hamburguesa completa . 10.50
Hamburguesa completa
Completfe burger

Bocata coca de butifarra

con queso brie 6.95
Entrepd coca de bofifarra amb brie

Thin bread with cafalan sausage and brie
cheese

Bocata coca de lomo

con queso brie 6.95
Entrepd coca de llom amb brie

Thin bread with pork loin and brie cheese
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TAPAS

{5 Pimientos de Patrén .. 6.90
Pebrots de Padron
Padron peppers

Patatas bravas 495
Patates braves
Spicy potatoes

Gazpacho 6.90
Gaspatxo
Gazpacho

Tomate de temporadaq, ventresca

de bonito y cebolla tierna ... 8.90
Tomaquet de temporada, ventresca de
bonitol i ceba tendra

Seasonal tomato, funa belly and

spring onion

Ensaladilla rusa suave ... 6.90
Amanida russa suau
Vegetable salad with mayonnaise

Escalivada con queso de cabra ....6.90
Escalivada amb formatge de cabra
Roast vegefables with goat cheese

Esqueixada con garum ... 6.90
Esqueixada amb garum
Fish stew with garum

dAlcachofas fritas 8.95
Carxofes fregides
Fried artichokes

Berenjenas fritas con miel y lima ..6.90
Alberginies fregides amb mel i lima
Fried aubergines with honey and lime

Croquetas cremosas

de centollo (3 UdSs.) .o, 8.90
Croquetes cremoses de cabra de mar (3 u)
Creamy crab croquettes (3 pcs.)

Buinuelos de brandada

de bacalao 6.95
Bunyols de brandada de bacalla

Cod brandade fritters

Gambas al gjillo 13.50
Gambes amb allada
Sautéed shrimps with garlic

Calamares a la andaluza ... 10.50
Calamars a l'andalusa
Fried calamari

jb PRODUCTO DE TEMPORADA
PRODUCTE DE TEMPORADA
SEASONAL PRODUCT

Calamares de playa

encebollados 10.50
Calamars de platja amb ceba confitada
Calamari with confited onions

Meijillones a la marinera .................. 8.50
Musclos a la marinera
Mussels fisherman’s style
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La Tortillita de patatas 8.50
La Truiteta de patates
Pofato omelette

La Tortillita de butifarra 850
La Truiteta de bofifarra
Sausage omelette

La Tortillita de bacalao 8.50
La Truiteta de bacalld
Cod omelette

La Tortillita de verduras 8.50
La Truiteta de verdures
Vegetables omelette
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Huevos estrellados con patatas

y jamén 9.50
Ous estrellats amb pernil

Fried eggs with pofatoes and cured ham

Dados de solomillo

a la pimienta verde ... 10.50
Daus de filet amb pebre verd

Diced beef fenderloin with green pepper

Vieira al horno 8.90
con emulsidon de ibérico (ud.)

Vieira al forn amb emulsio dibéric (u.)
Baked scallop with Iberian ham emulsion (ocs,)

Zamburina 8.90
con ajetes tiernos (2ud.)

Petxina gallega amb alls fendres 2 u)
Scallops with tender garlic 2 pcs)

Coca de cristal con tomate ... 290
Coca de vidre amb tfomaquet
Thin bread with spring fomaro

NO TE VAYAS SIN
PROBAR NUESTRA
TARTA DE QUESO!

No marxis sense fasfar la nostra cheesecake
Don't leave without fasting our cheesecakel

5.50
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